
学校把解决实际问题与解决思想问题结合起来，围绕师

生、关心师生、服务师生，把握师生成长发展需要，提供靶

向服务，增强供给能力，积极帮助解决师生工作学习中的合

理诉求，在关心人、帮助人、服务人中教育人、引导人。

明确育人职能，在后勤保障服务中，推动高校节约型校

园建设建档，大力建设绿色校园，实施后勤员工素质提升计

划，切实提高后勤保障水平和服务育人能力。在医疗卫生服

务中，积极开展传染病预防、安全应急与急救等专题健康教

育活动，培养师生公共卫生意识和卫生行为习惯。认真做好

后勤保障和各项服务工作。完善后勤保障工作机制，努力为

大学生办实事、办好事、为学生的健康成长创造良好的环境；

教育广大后勤服务人员爱岗敬业，优质服务，以身作则，文

明礼貌，以自己的敬业、奉献精神感染和教育学生；引导学

生形成优良的道德品质和健康的生活方式；利用各种现代化

技术平台，及时了解掌握学生的情况，关心他们的学习和生

活，加强与他们的沟通；加快学生学习、生活设施的建设步

伐，改善学生学习、生活条件、不断提高管理水平和服务水

平，通过优质服务，真正达到服务育人的目的。



食堂每日检查表
内容 餐厅卫生（共 18 分） 分位 得分

餐桌 摆放整齐，桌面干净，无油污迹，每次餐后及时擦洗 3分

地面 无油污、积水，纸袋、杂物每餐后拖擦一次 3分

墙壁 无灰尘、蜘蛛网，泥印 3分

门窗玻璃 无灰尘、无泥垢，干净透明 3分

走廊 墙面、顶端无蜘蛛网，无泥垢，无灰尘，一周擦洗一次，地面干净 3分

水池 四周干净，池下无杂物集水 3分

操作间卫生（共 45 分）

操作台架等 操作台架、炉灶具、机械等布局整齐有序 3分

用具、餐具 及时按“五四”制要求消毒，消洗类物品定点有序摆放 3分

台案、砧板等 使用后及时清洗，做到表面及四周无油污垢，无积水杂物，干净整洁。 3分

机械 内外干净无污，用完及时擦洗 3分

食品保管 按要求分类、分具、分间，堆放整齐有序，有腐坏食品及时清理。 3分

食品储藏、 及时按生熟等要求分类、分格存放冷冻 3分

食品加工 按程序操作，认真摘洗、切配，程序不乱不减省 3分

熟食品 按要求专间、专具、切配加工，专器皿盛装 3分

地面 干净无杂、无积水 3分

墙壁 干净无油污迹，无尘垢 3分

用具消毒 按“五四”制度要求，程序不减省，及时清洗消毒，入专用间摆放 3分

盘菜 要加玻璃、架罩摆放，剩余盘菜要及时保管或清理。 3分

蔬菜摆放 清洗切配入盆、筐，上架或垫物排放整齐有序

剩余食品 剩余食品（及食品原料）及时保管储藏或清理 3分

特殊（期）食

品

特殊食品必须有相关证件，证件或俭疫证明上报后可使用。 3分

安全（共 30 分）

机械 按程序专人使用，专人保养、保管，及时修复，不带故障使用，有问题及时上报 3 分

炉灶 按程序专业人员操作，使用负责检查管理，不带故障使用，有问题及时上报 3分

小型炉具 专人负责，安全检查管理，摆放安全位置 3分

电源、线路 不得随意改造，有故障及时上报，不得自行处理 3分

热油、热水 不盛装过满，转运有防护 3分

人员 休整合理调排，工作人员不得超劳度上岗。严防烫、灼、刀、撞伤等事故 3分

安全员 专人负责食堂全面安全检查工作，及时处理隐患问题，每周上报一次 3分

防患用具 有毒、药（杀虫剂）等防患用具不得入仓库、厨房，并专人负责 3分

非食用食品等 非食用食品或非直接食用食品，如碱面、苏打、明矾、消毒剂、清洁

等用品，分类贮藏，禁止同货、同具混装

3分

问题处理 发现、发生事故，必须及时上报，并保持现场原状态，备查 3分

个人卫生（共 7 分）

仪表 上岗穿戴工作服、工作帽，仪容整洁，整齐统一，标志牌配挂端正，

位置统一

4分

“四勤”习惯 坚持售饭前洗手，上厕所后洗手，做到勤洗手、勤洗澡和理发、勤剪

指甲，勤洗换工作服

3分



江苏省连云港工贸高等职业技术学校

食堂食品安全卫生负责人网络图

祁德新

分管副校长

王志

后勤管理处处长

侯立志

后勤管理处副处长

范月军

食堂食物抽检、卫生管理员

黄志凯

食堂食品加工监督管理员

陈玉巧

食堂统购仓库保管员

李应东

第二食堂责任人

谷仁美

消洗间责任人

侍军

第一食堂责任人



党风廉政建设责任书



物业保洁考核评分表



绿化养护考核表



食堂日常检查表



食堂培训烹饪技术比赛

物业人员岗位培训



校园食堂上岗前会议

校园医务室流程图



校园医务室

校园超市


